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KONSERVIERUNG

Prinzip/Wirkung
Futterhygiene

Korner
Schrot

Marktfahigkeit
Mykotoxinrisiko reduziert

Einschrankung/
Besonderheiten

Zeit bis zur Lagerstabilitat
Fixkosten

variable Kosten

© positiver Einfluss

Verfahrensvergleich Getreidekonservierung
Kihlung (AuBenluft)

Temperatursenkung
(Hemmung durch Kalte)

e \Witterungsabhangig
e nur bis Kornfeuchte
unter 20%

mehrere Tage
mittlere Anlagenkosten

geringe Energie-/Heizolkosten

kein Einfluss @ negativer Einfluss

gasdichte Lagerung
(unter 20% Feuchte)
Silierunguber 30% Feuchte)

anaerobe Lagerung
Milchsauregarung (O,-Entzug)

e sicher bei Kornfeuchte
Uber 20% und unter 30%

e |uftdichtigkeit der Lagebehalter

e cingeschrankte aerobe Lager-
stabilitat

Tage (CO,)

bis Wochen (Silierung)

hohe Anlagenkosten

keine variablen Kosten

chem. Konservierung

antimikrobielle Wirkung
(Abtotung)

e Arbeitsschutz wichtig
e Besondere Lagerbehalter

1 bis 2 Stunden
geringe Anlagenkosten

hohe variable Kosten
(Energie/Konservierungsmittel)

Trocknung (Warmluft)

Feuchteentzug
(Wassermangel)

Feuchteentzug
(Wassermangel)

e | ohntrocknung maglich

e geringe Schlagkraft

e Trocknungsschaden
moglich

mehrere Tage
hohe Anlagenkosten

hohe Energie/Heizdlkosten



